MENU




SUPRA/RYHMAMENU SUPRA - 49 € /
hl6, vahintdadan 4 hengen ryhmalle /
49€ [ pers, min 4 persons

PKHALI - Pinaatti-, punajuuri- ja vihrea
paputahnaa yrteilld ja saksanpahkinalla./
Selection of vegetable paste

BADRIJANI - Munakoiso-saksanpadhkinarullat /
Eggplant- walnut rolls

KHINKALI - Famous Georgian dumplings incl
beef, pork, herbs and spices.

KARTULI SALATI - Kurkku-tomaattisalaatti /
Georgian Cucumber tomato Salad

IMERULI KHATCHAPURI - Uunijuustoleipa /
Georgian oven Cheesebread

MTSVADI - Porsaan-tai kananlihavartaita / Pork
or Chicken

Skewer KUPATI - Georgialainen talon makkara /
Georgian sausage

CHASHUSHULI - Naudanlihapata / Beef stew

AJAPSANDALI - Kasvispata / Vegetable stew

TALON KASTIKKEITA / HOUSE SAUCES

TALON LEIPAA/ HOUSE BREAD



SUPRA/RYHMAMENU SUPRA - 48 € /
hl6, vahintddan 2 hengen ryhmalle /
48€ [ pers, min 2 persons

PKHALI - Pinaatti-, punajuuri- ja vihrea
paputahnaa yrteilld ja saksanpahkinalla./
Selection of vegetable paste

Mtkseri G L - Grillattu kokonainen
viiridinen/grilled quail

SALATI SAIRME- Kurkku-tomaattisalaatti /
Georgian Cucumber tomato Salad

IMERULI KHATCHAPURI - Uunijuustoleipa /
Georgian oven Cheesebread

KATMIS CHASHUSHULI -Tomaattinen ja yrttinen
kanapata./ Chicken stew with tomato and herbs.

Spareribs (L,G)- Porsaan grilliribseja/tender
spareribs barbecue

TALON KASTIKKEITA / HOUSE SAUCES

TALON LEIPAA/ HOUSE BREA



KASVIS SUPRA/VEGE 45 € / hlo,
vahintaan 4 hengen ryhmalle

PKHALI - Pinaatti-, punajuuri- ja vihrea
paputahnaa / Selection of vegetable paste

BADRIJANI - Munakoiso-saksanpahkinarullat
/ Eggplant- walnut rolls

SALATI SAIRME - Kurkku-tomaattisalaattil /
Georgian Cucumbertomato Salad IMERULI

KVARI - Juustodumplingsit. Tarjoillaan smetanan
kanssa/Boiled cheese-dumpling with smetana.

KHATCHAPURI - Uunijuustoleipa tai LOBIANI -
Papuleipad vegaanisena/ Georgian oven
Cheesebread OR Lobiani bean bread

AJAPSANDALI - Kasvispata/ Vegetable stew

LOBIO - Papu-saksanpahkinapata / - Famous
bean walnut stew

GRILLED VEGETABLES / GRILLATUT
VIHANNEKSET

TALON KASTIKKEITA / HOUSE SAUCES

TALON LEIPAA/ HOUSE BREA



STARTERS/ALKUPALAT

1. Pkhaki~ G L V 10€
Pinaatti-,"punajuuri- ja vihreada paputahnaa yrteilla ja
saksanpahkinalla/Assort of Spinache, Beetroot and
GCGreen Bean paste with herbs and walnuts.

2. Nigvziani Badrijani G L V 10€
Kuuluisat munakoisorullat
saksanpahkinatahnalla./Eggplant rolls with walnut
paste.

3. Salati Sairme G* V 10€
Kurkku-tomaattisalaatti
saksanpadahkindmurskalla/Cucumber-tomato salad with
crushed walnut.

4. Soko Ketsze G 11€
Uuniherkkusienet Juustolla/Oven champignons with
cheese.

5. Khinkali L 14€
Kuuluisia georgialaisia dumplingseja naudan- ja
sianlihasta, yrteillad ja mausteilla. 4 kpl/Famous

Georgian dumplings incl beef, pork, herbs and spices.
4 pcCs.

6. Kvari 12.5€
Juustodumplingsit. Tarjoillaan smetanan
kanssa/Boiled cheese-dumpling with smetana.

7. Mtkseri G L 13€
Grillattu kokonainen viiridinen/grilled quail

8. Bostneuli Shampurze 12€
Grillatut kasvikset ja talon kastiketta/Grilled
vegetables with house sauces.



C\_,Q—/,G:\SVC/@\J/D
BREADS / LEIVAT

9. Imeruli Khachapuri 14 €
Uunijuustoleipa Imeretin tapaan/Oven
cheesebread.

10. Adjaruli Khachapuri 15 €
Maailmankuulu veneenmallinen juustoleipa
Adjaran alueelta voilla ja raa’alla
munankeltuaisella/World famous boat-shaped
cheesebread with butter and eggyolk.

11. LOBIANI (L/M, V) 13 €
Bean stuffed bread

12. Kubdari 14 €
Perinteinen lihataytteinen leivonnainen yrteilla
Traditional meat-filled pastry

13. Tchvishtari G* 9,50 €
Paistettu maissi-juustoleipa. Gluteeniton. Sopii
parhaiten patojen kanssa/Fried Corn-
Cheesebread.

14. Mchadi , G*, L/M, V 6 €
Paistettu maissileipa. Gluteeniton. Sopii
parhaiten patojen kanssa./Fried Cornbread.




MAINS/PAARUOAT

15. Shkmeruli (L) 23 €
Asiakkaidemme ylistama hyvin valkosipulinen
kanasmetanapata/ Tender chicken cooked in a rich
and creamy smetana sauce

16. Chashushuli (L,G) 25 €
Georgialainen
naudanlihatomaattimuhennos/Georgian beef and
tomato stew

17. Chikhirtma (L/M ) 21€
Perinteinen georgialainen kanakeitto /
Traditional Georgian chicken soup

18. Katmis Chashushuli (G, L/M ) 24 €
Tomaattinen ja yrttinen kanapata./ Chicken stew
with tomato and herbs.

19. Kupati (L,G) 24 €
Talon makkarat porsaan- ja naudanlihasta. /House
sausages with pork and beef

20. Lobio (L,G,VQG) 18 €
CGeorgialainen papu-saksanpahkinapata/Georgian
bean and walnut stew

21. Ajapsandali (G L/M, V) 23 €
Georgialainen versio ratatouillesta/Georgian Veggie
Stew with Eggplant and tomato




GRILL / GRILLI

22. Katmis mtsvadi G*, L/ 25 €
Grillattu kanavarras/Grilled Chicken

23. Mtsvadi, G* L/M 25 €
grillattua porsaanniskaa/grilled pork neck

24. Lamb Chops G*,L/M 36 €
Grillattua lampaankaretta/Grilled lamb chops

25. Spareribs (L,Q) 24 €
Porsaan grilliribseja/tender spareribs barbecue

VALITSE KASTIKE

ADJIKA - Mausteinen
tomaatti-paprikakastike G,V
3 €

TKEMALI - CGeorgialaisten oma “ketsuppi”,
hapanluumukastike G,V
3 €

GREEN ADIJIKA - Paksumpi kastike vihreasta
paprikasta ja yrteista G,V
3€

SMETANA G
3 €



JALKIRUUAT/ DESSERTS

26. TALON SUKLAAKAKKU /
HOUSE CHOCOLATE CAKE
10 €

27. BAKLAVA VANILJAJAATELOLLA /
BAKLAVA WITH VANILLA ICE CREAM
11 €

28. VANILIJAJAATELOA SUKLAAKASTIKKEELLA
/VANILLA ICE CREAM WITH CHOCOLATE SAUCE
8 €

G*: Gluteeniton, mutta leivomme itse jatkuvasti keittiédssamme.
Monet ruokamme ovat taysin vehnattomia ja gluteenittomia,
mutta vehnaa helposti paatyy jaamia ruokiin. Taman vuoksi

emme voi taata taysin 100% gluteenitonta ruokaa. Paaruokien
lisukkeeksi kuuluu tuore vehnaleipa, joten gluteenittomaan

ruokavalioon suosittelemme tilaamaan herkullista
pannumaissileipaamme leivat-sivulta. V: Vegaani. Georgiassa
paastotaan useita kertoja vuodessa, ja paasto tarkoittaa
nimenomaan taysin vegaanista ruokavaliota. Tama on johtanut
loistaviin vegaanisiin resepteihin! L: Laktoositon M: Maidoton
Lisatietoja allergeeneista voitte kysya tarjoilijaltanne G*:

Glutenfree, BUT we bake continuously in our kitchen. Great deal
of our dishes are naturally glutenfree, but because of baking
there can be traces of wheat in every food. Thus we cannot
guarantee 100% gluten-free meal. All stews and soups come

with bread as side dish. For gluten-free diet we recommend to
order cornbread from our BREADS-page. V: Vegan. Georgians

traditionally fast several times a year. This has led to
marvellous vegan recipes! L: Lactose-free M: Milk-free More
information about allergens you will receive from our staff.



Red Wines

Mukuzani
Saperavi qvevri
Kindzmarauli

tavkveri

White Wines

Tsinandali
Kisi Qvevri

Alazani Valley

Rosé

Sparkling
White Brut

DRINKS

12cl 16c¢l
0€ 12 €
13 € 16 €
0€ 12 €
0 € 12 €
12cl 16cl
0€ 12 €
12 € 15 €
8 € e
8 € 11 €
11 €

Bottle

52 €

70€

92 €

52 €

Bottle

52 €

64 €

47 €

47 €

51€



BEERS

Argo 0.5 Lager 9.5€
Karhu 0.33 Lager 7€

Paulaner 0.5 Wheat Beer 12 €

Corona 0.33 Lager 8 €
Corona Cero Alco free 6 €
SOFT DRINKS
Borjomi 55€
Coke Classic/Zero 45 €
Georgian Limonades 5€

Juice Apple/orange 4€

SPIRITS

Chacha 9€
Brandy Sarajishvili VS 10 €
Finlandia 9€
Apple Cider 8 €
Long drink 8 €
XD
COFFEE/TEA

Georgian Black Tea 4 €
Organic Tea Filtered 4€
Coffee 4€
Turkish Coffee 4€



Cocktails

Aperol spritz

Mojito raspberry/mango

Limoncello spritz

Irish Coffee

Whiskey sour

Mocktails

Georgian Sunrise

Mango ice tea

12.5€

12.5€

12.5€

12.5€

13.5€

Q€

8.5€



